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APOIO AO CLIENTE

COMO UTILIZAR AS FACAS EM SEGURANÇA
GARANTIA

COMO MANTER AS FACAS AFIADAS

Garantia vitalícia contra qualquer defeito 
de fabrico e nos materiais. Qualquer 
defeito causado por má utilização do 
produto não será abrangido pela garantia.

A IVO Cutelarias garante produtos de grande 
qualidade, produzidos com os melhores 
aços, cabos ergonómicamente adaptados e 
a pensar na melhor experiência de corte 
para os seus utilizadores.

As facas IVO são fabricadas e projetadas 
para manter o seu fio afiado por muito 
tempo, mas como todas as boas facas, 
merecem cuidados adequados.

Para desfrutar de um desempenho 
duradouro e em segurança das suas facas, 
aqui estão algumas recomendações:
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FUZIL· Lavar e secar a faca antes da primeira 
utilização;

· Nunca expor a lâmina ao calor ou à 
chama! Altas temperaturas podem destruir 
a têmpera do aço;

· Não bater com a lâmina, pois danifica o 
gume e poderá quebrá-la;

Com as utilizações, o gume da faca vai 
perdendo o fio, e consequentemente exige 
maior esforço para cortar. Dessa forma,  
deverá afiar as suas facas sempre que 
necessário para restaurar o poder de corte!

Todas as facas podem recuperar o gume 
original, exceto as facas de serrilha.

O afiamento pode ser feito de diversas 
formas, mediante o estado da lâmina. 
Se a faca tiver um elevado desgaste no gume, 
é aconselhado afiar a sua faca através de um 
processo profissional com máquina de afiar, 
ou recorrendo a um afiador. 

Para afiar as suas facas, aconselhamos a 
utilização de: fuzil, pedra de amolar ou 
afiador.

Poderá encontrar estes produtos na nossa 
loja online - www.ivocutelarias.com.

1. Segure o fuzil virado para cima. Coloque 
a faca com uma inclinação de 20º das 
costas da lâmina em relação ao fuzil;

2. Mantendo a inclinação, faça deslizar a 
lâmina por todo o fio, ao longo do fuzil, 
sem fazer muita pressão;

· Não utilizar superfícies de corte em vidro, 
mármore ou granito. É aconselhada a 
utilização de tábuas de corte em madeira 
ou plástico;

· As facas devem ser guardadas em cepos, 
bolsas de vinil ou barras magnéticas;

· Não utilizar a faca como alavanca para 
separar alimentos congelados, nem para 
abrir garrafas ou latas;

· Lavar sempre a faca à mão, após a 
utilização, com uma esponja não abrasiva 
e secá-la com um pano macio;

· Lavar a faca de imediato caso a lâmina 
entre em contacto com alimentos ácidos 
como o limão ou tomate. O aço utilizado em 
cutelaria tem carbono na sua composição 
para manter o poder de corte e para a faca 
poder ser afiada, por isso poderá manchar 
quando em contacto com ácidos;

· De forma a prolongar a beleza das facas e 
manter o gume em boas condições, não 
aconselhamos a lavagem das facas na 
máquina de lavar a louça. Se optar por 
fazê-lo, recomendamos que seque a peça 
após o fim do programa, para evitar manchas 
causadas pelo calcário da água e detergentes. 

PT · As facas têm lâminas de formatos 
diferentes para variadas tipologias de 
utilização - use a adequada para conseguir 
o melhor desempenho;

· Nunca segure uma faca em queda. 
Mantenha-se afastado para não se cortar;

· Deve manter as facas fora do alcance 
das crianças;

· Mantenha sempre a faca afiada. Uma 
faca afiada funciona melhor, exige menos 
esforço e é mais segura, devido a 
necessitar de menos pressão para cortar;

· Deve segurar a faca firmemente e cortar 
afastando a faca do seu corpo. Aos 
profissionais é aconselhada a utilização de 
luvas e avental apropriados;

· Mantenha a sua faca em locais adequados 
durante a utilização: de forma visível e segura;

· Para evitar que a faca lhe fuja das mãos, 
mantenha as suas mãos secas e limpas de 
gordura;

· Evite acidentes lavando a sua faca no 
sentido das costas da lâmina para o gume.

COMO CUIDAR E GUARDAR AS SUAS FACAS

3. Repita o processo 3 a 4 vezes de cada 
lado da lâmina.

Após cada utilização, 
guarde o fuzil num local seco.

5 min.

20º

(Chamada para rede fixa nacional)
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